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www.racinegamay.fr

Beaujolais

MADE BY BAPTISTE

Degrés d’alcool : 12,5 %

=

W Domaine : Baptiste AUFRANC

&% Porioallatidr ABeatislaisR Accords Mets et Vins : Des ailes ou
Seaq) (Al s (EERIETS OIS 9 cuisses de poulet. Une andouillette
G2 grillée au barbecue. Une assiette ou
buffet de charcuteries.

K,\ Nom de cuvé : Made By Baptiste

Terroirs : « Les Baudinots »
Sélection parcellaire de 1.30 ha sur
la commune de Lancié. Commune du

03
& Cépage : Gamay N Beaujolais enclavée entre les Crus
Morgon, Fleurie et Moulin a Vent.

Robe : Une robe brillante et pourpre. :
Q/g @ Type de culture : culture raisonnée

A Ardomes : Un nez aux notes de Sy . e Lo i
9: fruits rouge. Vlmﬁcatlon : Vinification Beaujolaise

AR Traditionnelle (incorporation des
\‘!)) grappes entiéres en cuves), fermentation
alcoolique en cuve béton a 23-25 C° avec

Caractere : Une belle attaque ronde = L
%7 une macération de 6 a 9 jours.

sur des ardmes d'épices. Une puissance
intense et une belle longueur.

c}’ﬁ Tanins : Tanins soyeux

% Age moyen de la vigne : 60 ans

&: Temp. de dégustation : 16/17°C

Prod. annuelle : 7 000 bouteilles

Vendange : Manuelle
E’C': Potentiel de garde : 6 ans

Baptiste AUFRANC
Artisan vigneron "
BAPTISTE

AUFRANC [] +33(0)670418549 Q@ 196 route de Frédiére 69820 Fleurie TIEI““ "rrlsU

plaisir du vin "\ terre vivante
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