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GROUPEMENT DE VIGNERONS

www.racinegamay.fr

Julienas
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W Domaine : Domaine du Clos du Fief ﬁ,("; Potentiel de garde : 10 315 ans
Appellation : Juliénas E Degreés d’alcool : 13.5%
A\ Nom de cuveé : Téte de Cuvée Accords Mets et Vins : gibier, viande
2 en sauce, fromage de caractére
9
& Cépage / assemblage : Gamay Terroirs : Vigne en coteaux avec un sol
argileux caillouteus sur pierres bleues
e peu profond
Qg Robe : Rouge prune

@ Type de culture : culture raisonnée

) A . .
ﬂ{% Aromes : fruits noir, pruneau iy . e .
Vinification : levures indigénes, 100%
/"!"\ égrapé, macération longue de 18 jours
Y en cuve bois et élevage en fut pendant
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j/{/{’///ﬁ) % %7 Caractere : riche et corsé 18 mois
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RED BEAUJOLALS WINE

DOMAINE DU CLOS DU FIEF

*/@ Age moyen de la vigne : 50 ans

Michel TE]

ricaie Récoliant & JULIENAS 69540 s :}9{: Tanins : ferme

Mis en Bouteille au Domaine
i, PROOUCE OF FRANCE

- Prod. annuelle : 2 500 bouteilles
@ Temp. de dégustation : 16/17 °c

.;:’;‘15. Vendange: Manuelle
O

Sylvain TETE

Artisan vigneron indépendant

[] +33(0)6 3239 43 26 @ «Les Gonnards» 69840 Juliénas

™ groupement@racinegamay.fr G www.racinegamay.fr



